Warsztaty koktajlowe z Kitg Koguta

ik
KOGUTA

Razem z Kitg Koguta przygotowalismy dla Ciebie cos$ specjalnego.
W sposéb szczegélny zadbamy o Twoje kubki smakowe i radosny nastré;.
Znajdziesz tu wszelkie wskazéwki, ktére doprowadzq Cie do wspélnego toastu.

Do zobaczenia przy barze...



WYPOSAZ SWOJ BAR

"Mise en place" - to francuski termin odnoszacy

sie do jednej z najwazniejszych regut dla kazdego

kucharza i barmana. Polega na przygotowaniu

przed serwisem dostownie wszystkiego, co tylko

mozliwe jest do przygotowania bez utraty jakosci.

Petna kontrola i "wszystko na miejscu".

Ponizej znajduje sie lista produktéw i sprzetu

wchodzgcego w sktad Twojego "mise en place".

Do dzieta.

SISEBININ

- gin ( np. Bombay Sapphire )

- Swieza bazylia

- kilka cytryn

- grejpfrut

- cukier (150 g)

-woda (100 ml)

- syrop z agawy
(opcjonalnie miéd )

- sol

- woda gazowana

- suszone kwiaty hibiskusa
(15g)

-16d (ok -2 kg )

SPRZET

- szklanka typu
Collins lub Old Fashioned
( pojemnosci 250-330 ml )

- kieliszek do wina
(pojemnos¢ 300-500 ml )

- kieliszek do wodki
- geste sitko
- blender
- czajnik

- stoik
( pojemnos$é 350-600 ml)

- tyzka do zupy

- 2 dzbanki lub 2 garnki
( pojemnosé ok. 11)

- deska do krojenia

-noéz



GIN BASIL HIGHBALL

40 ml gin
20 ml syrop z bazylii
20 ml $wiezy sok z cytryny
l6d
Wszystkie sktadniki umies¢ w stoiku, zakrec szczelnie i wstrzgsaj energicznie przez
kilkanascie sekund. Nastepnie przelej koktajl do szklanki z lodem i udekoruj kilkoma
listkami bazylii i skorkg cytrynowa.
Na zdrowie.

PRZEPIS NA SYROP Z BAZYLII

Rozpus¢ 150 g cukru w 100 ml gorgcej wody i odczekaj chwile, az ostygnie. Gotowy
syrop zmiksuj przy pomocy blendera z 15-20 lis¢mi bazylii. Nastepnie przecedz
catosc¢ przez sito i przechowywdj w loddwce.






